Café Restaurant

‘Brasserie
’Montﬁeysanne

Carte
des mets

Tous nos Jo[ats sont éga[ément cfigooniﬁ[és a [’em}aorter

Av. de la Gare 42
1870 ‘Monthey

024 471 93 33
info@ﬁmssem’e-montﬁeysanne.cﬁ



‘En cas d’intolérances alimentaires,
nhésitez pas 4 vous informer auprés de notre yersonne(

Nos viandes de porc et de boeuf 17 choix de Suisse romande proviennent de
la « Boucherie Bellon », & Monthey
Notre viande d’agneau du Chablais provient de
la « Boucherie Bellon », & Monthey
Notre viande de veau provient de Suisse
Notre viande de cheval provient d"‘Uruguay
Notre volaille provient de France et de Pologne
Notre canard provient de ‘J-ﬂmgrie et de France
Notre foie gras provient de fBu(gcm’e
Nos filets de perche du Valais proviennent de Loé,
produit 100 % suisse, perches élevées sans antibiotigues
Nos ﬁ’ﬁzts de }Jercﬁe im}oortés _proviennent de Russie
Nos crevettes et gambas proviennent du Bangladesh
Nos grenouilles proviennent du Vietnam

Nos fromages proviennent de la « Fromagerie Vieux », 4 Muraz

Tous nos légumes sont fras

Nos frites sont faites «maisons avec des pommes de terre de
chez « Vannay> 4 Muraz

Nos sauces sont faites « maison »

Nos desserts sont faits « maison »

La TVA est incluse dans nos ym’x



‘Entrées

Entrées froicfes

Salade verte 5.50

Salade de tomates et oignons rouges 7.00

Salade mélée 9.50

Assiette valaisanne 22.00

Assiette de viande séchée 24.00

Terrine de #"bie ras de canard 25.00
Servie avec confiture de figues et toasts

Entrées chaudes

Cappuccino aux morilles 25.00
Sérvi avec ses grissini de viande séchée

Feuilleté aux champignons frais 19.00
Avec créme et échalotes

Feuilleté aux morilles 23.00

Crevettes décortiquées a Pail 23.00

Cuisses de grenoui[ﬁzs croustillantes 19.00
Avec ail et yers'if[hdé

Feuilleté aux escargots 18.00

6 }n’éces, sauce « syéciaﬁe ‘Brasserie »



Nos gpécia[ités f[amﬁées

Chateaubriand flambé au cggnae (min. 2 pers,/2504. pp.) 65.00 p.p.

17 choix, gamiture a choix*, accomyagné 3 sauces maison

‘Entrecte de Eoeuf f[amﬁée au cognac (min. 2 pers,/250g. p.p.) 55.00 p.p.

Garniture 4 choix*, accompagné de 3 sauces maison

‘Entrecéte de cheval f[amﬁée au cognac (min. 2 pers,/2504. p.p.) 48.00 p.p.

Garniture a choix¥, accompagné de 3 sauces maison

Rack d'agneau flambé au Darda (min2 pers /2505, pp.) 49.00 p.p.

Sauce a Pail et sauce « gpécia&z Brasserie > , avec gratin roya[ et [é’gumes

Nos spécialités flambées sont accompagnées dune salade mélée
Dés 4 personnes, servies en deux services et coupées devant les clients

Pour toutes les viandes flambées, vous pouvez demander un supplément
par tranche de 100g. (15.- les 100g.) lors de [a prise de [a commande.

Boeuf

Filet de Eoeuf 45.00
17 choix (200 g.) Garniture a choix*

Filet de boeuf « Rossini » 57.00
1 choix (200 g.) Garniture a choix*

‘Entrecote 41.00

1 choix (200 g.) Garniture a choix*

‘Entrecote Jaarisienne 42.00

1 choix (200 g.) ‘Beurre maison, avec (égumes et frites

Tagliata de boeuf 42.00
1 Choix (200 g.) Servie avec frites
Sur [it de roquette, graines torréﬁées maison, copeaux de parmesan

Tartare de filet de Eoeuf 41.00

17 choix (200 g-) Coupé au couteau, a (a mode du cﬁqﬁ servi avec ﬁites et toasts

Tartare de filet de Eoeuf avec foie ras yoé[e’ 49.00

1 choix (200 §.) Coupé au couteau, & la mode du chef, servi avec frites et toasts

* garniture a choix : gratin royal (truffes et bolets), pdtes, riz ou frites, avec léggumes de saison



Veau

fscalbyine de veau au citron
Avec tag[iate[[és et [égumes

Médaillons de veau, sauce moutarde a Pancienne
Miel et citron vert, avec mg(iate(ﬁes et (égumes

Ris de veau aux morilles

Avec [égumes et croquettes a(e T10Stis

‘Roignons de veau f(amﬁés au coghac
Ala

}mm’sienne, avec frites et (égumes

‘Porc

Filet mignon de l}wrc aux cﬁam}oignons fmis

17 choix, avec frites et légumes

Jambon a Pos sauce aux morilles

Désossé, avec frites et Légumes

Volaille

Magret de canard a [’omnge

Servi avec [égumes et croquettes de rostis

Emincé de volaille au CUrTy rouge

Avec fruits, riz et [égumes

43.00
43.00

39.00

38.00

38.00

38.00

36.00

29.00

Nos sauces maison

Sauce aux morilles

Sauce aux cﬁam}oignons fmis
Sauce au poivre vert

Sauce a I’Jagif

‘Beurre maison

Sauce moutarde a Pancienne

Sauce aux échalotes

12.00
9.00
7.00
7.00
7.00
6.00

5.00



Fondues a la viande

‘Minimum 2 _personnes

Fondue de la « Brasserie Montheysanne » 52.00 p.p.
Viandes de veau, Eoeuf et cheval fmicﬁes (300g PP, bouillon de [Egumes fmis

Fondue « chablaisienne » 42.00 p.p.
Viandes de porc Qﬁ'(et) et Eceuf fmicﬁes (200g })y.), bouillon de (égumes fmis

Fondue « Bellonarde » 47.00 pp.
Viande de beeuf fraiche, marinée (2009 p.p.), bouillon de légumes frais

Fondue bourguignonne (servie au cafe) 45.00 p.p.

Viande de Eoeuf fmicﬁe 200g }Jy.)

Supplément de viande 15.- les 1009

Nos fondues sont servies avec une salade mélée,
des frites et 5 sauces maison :
tartare, ail, cocktail, piments et moutarde a Pancienne



Fondues au fromage

De la fromagerie « Vieux Fromages », Muraz

Toutes (esfonc(ues auﬁomage (220 g}?}?) sont servies au cqfé

Fondue aux 4 ﬁomages 25.00 p.p.

Fondue « Lentre amis » 27.00 pp.
A Cail et aux échalotes

Fondue « Pauthentique » 29.00 p.p.
Aux lardons et oignons

Fondue « croustillante » 32.00 pp.

Au crumble de viande séchée

Fondue aux morilles 36.00 PP



Plats végémriens

Feuilleté aux champignons frais 32.00
Avec (égumes et riz

Feuilleté aux morilles 36.00
Avec (égumes et riz

Grande salade mélée 21.00

Te ag[iateﬂbs aux [égumes de saison 21.00

e
Te ag(iate(lés aux morilles 29.00

Poissons et crustacés

Filets de yercﬁe fmis du Valais fagon meuniére 46.00
Avec sauce tartare, (égumes etfrites

Filets de perche frais du Valais aux amandes 48.00
Avec [égumes et frites

Filets de perche (importés) fagon meuniére 35.00
Avec sauce tartare, fégumers et fn’tes

Poélée de gamﬁas f[amﬁe’es au Jaastis 38.00
Coulis de tomates, créme, ail, riz et (égumes

Cuisses de grenouiﬂés croustillantes 41.00

Avec ail et }Jersi((aafe, fm’tes et fégumes

fscargots

Feuilleté aux escargots sauce « s’pécia(e ‘Brasserie » 36.00

12 Joiéces, servis avec riz ou frites et fégumes



Pates

Penne carbonara
Lardons, créme et oeuf

Syagﬁettis bolognaise

Viande de 6oeuf hachée et sauce tomate

‘T’ag (iate(ﬁzs aux crevettes

Crevettes dé’cortiquées et sauce thai

Tagliatelles aux morilles
Avec escalope de foie gras poélé

Coin enfants

‘J\fugge’cs de }ooulét faits maison et frites
‘Pdtes nature

Syagﬁeftis Bo[ognaise

Penne carbonara

Jambon et frites

Steak de beeuf et frites

’Uniquement pour enfun S

Portion de fn’tes

= La Flume Rouge

Corvections et conceptions de cartes et menus
laplumeronge2 2 Dawmail com

19.00
22.00

29.00

38.00

15.00
10.00
12.00
12.00
14.00
17.00

8.00

Mise a jour 13.01.2024



