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V O R S P E I S E N - T R I L O G I E  

•  K L E I N E S  S W I S S B E E F - T A R T A R E  
mit	marinierten	Gurken,	Sauercream	und	Pumpernickel	

•  B L A C K - T I G E R - P R A W N S  
au	citron	mit	römischen	Babby-Lattichherzen	und	Zitrusfrüchten	

•  K Ä S E - M O U S S E L I N E  
mit	Rucola,	Birnen,	Trauben	und	Datteln,	dazu	Blue	Chips	

	

•  S U P P E :  
•  K Ü R B I S S C H A U M S Ü P P C H E N  

mit	einem	Hauch	von	Curry	und	Brotcroutons	

	

•  Z W I S C H E N G A N G :  
•  P R O S E C C O - S O R B E T  

mit	Mandarinen-Chutney	

	

H A U P T G A N G  

•  G A N Z E R  K A L B S R Ü C K E N  
„au	four“	im	Ofen	rosa	gebraten	und	fein	tranchiert,	dazu	Morchelrahmsauce	mit	Portwein	
verfeinert,	Broccoli	mit	Mandeln	sowie	feine	in	Brösmeli	sautierte	Kräuterschupfnudeln	

•  V E G E T A R I S C H E  A L T E R N A T I V E  Z U M  H A U P T G A N G :  
•  G E F Ü L L T E  W I R S I N G R O U L A D E  

auf	Kartoffel-Stroganoff	mit	Morchelsalsa	
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D E S S E R T  

•  C R E M A  C A T A L A N A  
mit	Apfelwürfeli	

•  M A N D E L - S C H O K O L A D E N K Ü C H L E I N  
mit	Zitronencreme	

•  B E E R E N S A L A T  
mit	Joghurtglace	und	Zimtwaffel	
	
	
	

•  G E T R Ä N K E  ( I N K L U S I V E )  
Weine	rot	und	weiss,	Bier,	Softgetränke,	Kaffee/Espresso	

	

• P R E I S 	 P A C K A G E 	 3 	
A B  C H F  1 7 1 . –  P R O  P E R S O N E X K L .  M W S T  
(Berechnungsbasis	100	Personen)	

 


