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VORSPEISEN 

•  R A U C H L A C H S S Y M P H O N I E  
mit	Meerrettich,	Kapern	und	Zitrone	

•  G E R Ä U C H E R T E  E N T E N B R U S T  
mit	Apfelkompott	und	Walnusskrokant	

•  W E I H N A C H T L I C H E  T E R R I N E N T R I L O G I E  
mit	Kürbis-Chutney	

•  L U F T G E T R O C K N E T E R  S C H I N K E N  
mit	Feigen	und	Datteln	

•  W Ü R Z I G E S  G E M Ü S E - C A R P A C C I O  

	

SALATE 
 

•  K A R O T T E N S A L A T  
mit	Orangenvinaigrette	

•  W E I S S K R A U T S A L A T  
mit	Speckbrösmeli	

•  G U R K E N S A L A T  
mit	Creme	fraiche	und	Dill	

•  N Ü S S L I S A L A T  
mit	Ei,	Brotcroutons	und	Sbrinzmöckli	

•  H A U S D R E S S I N G  U N D  K O R B  M I T  K N U S P E R B R O T E N  

	

SUPPE 
 

•  S C H A U M S Ü P P C H E N  
mit	Steinpilzen	und	Parmesan	
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HAUPTGANG 

•  K A L B S H A C K T Ä T S C H L I  
an	Eierschwämmlisauce	

•  K R Ä U T E R R O A S T B E E F  
aus	dem	Ofen	

•  M E D A I L L O N S  V O M  S E E T E U F E L  
mit	Salbei,	frittiertem	Knoblauch	und	Cranburrysauce	

•  B E I L A G E N :  
Kartoffelgratin,	Käsespätzle,	Champagner-Risotto	

•  G E M Ü S E :  
Bohnenbündeli,	überbackener	Blumenkohl	mit	gerösteten	Kürbiskernen,	
Rüeblistäbli	

	

DESSERT 

•  M O H N - M A R Z I P A N Q U A R K  
mit	Kirschen	

•  G L Ü H W E I N P A R F A I T  
mit	Datteln	und	Orangen	

•  Z I M T M O U S S E  
mit	Punschpflaumen	

•  B I R N E N  
mit	Zartbitterschokolade	

•  A P F E L C R U M B L E  
mit	Zimt	

	

•  G E T R Ä N K E  ( I N K L U S I V E )  
Weine	rot	und	weiss,	Bier,	Softgetränke,	Kaffee/Espresso	

	

• P R E I S 	 P A C K A G E 	 2 	
A B  C H F  1 5 1 . –  P R O  P E R S O N E X K L .  M W S T  
(Berechnungsbasis	100	Personen)	

 


